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Des

in conditiile in care
industria autohtona de
conserve de legume si
fructe s-a prabusit con-
tinuu in ultimii 15 ani,
producénd numai 8% din
-Cantitatea  procesatj
inainte de 1989, un in-
ventator bucurestean vi-
ne cu o solutie alterna-
tiva: deshidratarea aces-
tor materii prime.

Industria lemnului,

primul beneficiar

Constantin Sayu dispune de o
. tehnologie brevetati de deshidra-
tare a legumelor si fructelor, cu con-
sumuri energetice pe unitate de.pro-
dus si cu un ciclu de uscare pe sarja
de cel putin trej ori mai mic decat al
uscatoarelor din import. De aseme.-
nea, uscatoarele ingineryluj Savu,
care are $i un centru privat de cerce-
tare-projectare, sunt de trei ori maj
ieftine decat cele importate. Tehno-
logia sa a fost premiatd la mai multe
concursuri nationale si inteinationa-
le de inventica, obfinand sase bre-

unui reportaj pe CNN,

Pana in momentu] de fatd, usci-
toarele oferite de centrul de cerceta-
re Miraco din Bucuresti au fost uti-

lcmnului‘. Mai multe fabrici de pro-
fil din tara, cum ar fi Start Construct
Alba Iulia, Timotei SRL (produca-

vete, si a fost prézentati si in cadrul

lizate comercial numaj in industria

¢u succes in industria mobilej

tor de mobilier bisericesc) sau
Mobimar SA, din Marghita, judefill
Bihor. Aceste intreprinderi le utili-
zeaza la uscarea rapida §i cu costuri .
minime a cherestelei. De exemplu,
cei de la Mobimar spun ci cheltuie-
lile de punere in functiune a uscito-
rului s-au ridicat la 16.000 de do-
lari, comparativ cu 34.000 de do-
lari, cat ar fi costat o instalafie simi-
lard din import. In scurt timp,
uscétoarele vor fi utilizate $i lapro-
ducerea cretei, aflandu-se in de-
rulare o investifie la intreprinderea
Cretarom Cluj-Napoca,

- De la telina

la fructe de padure

Inventatorul isi propune acum si
utilizeze tehnologia sa de uscare la
deshidratarea legumelor $i fruce- -
lor, costurile fiind simfitor mai micj
decat in cazul procesarii acestora in

O valoare neasteptat de micg

385 de dolari - salariul mediy brut |

in inductria eaffuinva

Uscatoarele inventatoruluj bucure

0 altqmafz;vd la tmdi)tionaléle. compoturi
idratarea fructelor
prin “metoda Savu”

stean sunt utilizate

fabricile de conserve traditionale.

" De exemplu, compoturile, pasta
de tomate, mazirea sau nectarul pot
fi imbuteliate Ia momentul consu-
mului, in lunile de iarnd, in funciie
de comenzi, prin rehidratare. Se efi-
mind, astfel, problema acuts a imo-
bilizrii, inci din timpul verii, a
unor fonduri, corespunzatoare ma-
noperei, borcanelor, etichetelor,
capacelor i cele legate de spatiile
de pastrare condifionate pentru
prevenirea fermentarii.

In cazulin care acest procedeu va
fi pus in practica pe scari Jarga, be-
neficiile ar putea fi substantiale, de-
oarece costurile de productie sunt
de 2,96 euro/kg produs finit (inclu-
siv salariile §i darile citre stat).
Aceasta in condifiile in care, in hj-
permarketuri, preful mediu de co-
mercializare’ a unuj kilogram de le-
gume sau fructe’ deshidratqte se
siteazi 1a 5,7 euro.

' Tehnolggia poate fi aplicati in

si legumelor

cazul tuturor legumelor s fructelor,
de la morcovi si lelind, cartofi, to-
mate, pind la cépsuni, trecand prin
praz si marar, De asemenea, pot fi
adaptate uscitoare mixte pentru
zona de munte, care sa fie uﬁ'lizate
atét pentru fructe de padure si plan-
te medicinale, cat s pentru cheres- .
tea. Surplusul de energie termici se
poate utiliza la incalzirea unor in-
stitutii publice, la un pret pe kcal de -
cinci o mai mic decit in cazul
centralelor convénp'onalc. )

- Proiect-pilot Ia Ogrézerii

Pentru a convinge autoritiile ci
tehnologia sa este viabila din punct
de vedere economic, inginerul Savu
a Inceput, in comuna Ogrezeni, la
40 km de Bucuregti, implementarea -
unui proiect-pilot.

Pand in prezent, la Ogrezeni a
fost investitd suma de 68 de euro,
Insa pana la 250,000 de euro este
cale lungi. Inginerul Savu a contac-
tat, fard succes insa, cel putin pana
acum, Agentia SAPARD, in scopul
obtinerii une;j finantari necesare
finalizarii investifiei, Acest lucru
s-ar putea face si din fondurile pro-
prii ale centrului de cercetare, insi
ar mai dura inci cel pufin patru anj
de zile, avéand in vedere lichiditatile
reduse. '

" Recent, Constantin Savu a apelat ‘
$i la ministrul Agriculturii, Gheor-
ghe Flutur, cdruia i-a trimis un me-
moriu in acest sens. -
Adrian Barbulescu



